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une étiquette particulicrement curieuse. Il est
raconté dans ce bulletin.
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Bulletin n° 271

Présentation des vins de Bouchard
Pére et Fils a T’hotel Meurice, des
salons du vin, la 8¢me séance de
Pacadémie des vins anciens.

Le groupe Henriot réunit chaque année des professionnels du vin pour présenter ses vins. Il s’agit
aujourd’hui des 2006 des maisons William Fevre, Bouchard Pére & Fils et Henriot. Une belle salle de
Phétel Meurice est trés appropriée a la dégustation comparative de ces vins. A ce stade de la vie des
grands crus de Chablis, je suis plus sensible au Chablis Bougros William Févre 2006 qu’au Chablis Les
Clos William Fevre 2006 dont le final indique qu’il aura un avenir plus brillant.

Les rouges de Bouchard sont en 2006 d’une précision et d’une accessibilité gustative qui méritent une
mention. On sent que la nouvelle cuverie permet un travail plus maitrisé. J’adore le Nuits Cailles
Bouchard P&F 2006, le Corton Bouchard P&F 2006 ct j’ai un faible pour le Chambertin Clos de
Béze Bouchard P&F 2006. Le Beaune Gréves Vigne de PEnfant Jésus Bouchard P&F 2006 est
I'enfant chéri de la victoire, mais son ainé de 1999 lui montre qu’il aura encore du travail a faire avant de
Iégaler. Un jéroboam du Corton Bouchard P&F 1990 est diablement tentateur. Je n’ai pas frémi autant
que je l'aurais imaginé, car je pense que ce vin a besoin d’une bonne décennie de plus pour révéler tout
son talent.

Les blancs de Bouchard, c’est la planete d’excellence de ce domaine. Le Meursault Genévriéres
Bouchard P&F 2006 est déja charmant, le Corton Charlemagne Bouchard P&F 2006 est noble. Le
Chevalier Montrachet Bouchard P&F 2006 me fait la méme impression que les Chablis : je le préfere
au Montrachet Bouchard P&F 2006 car ce dernier va enclencher la vitesse supérieure dans quelques
années. Avec le Chevalier Montrachet 1998 on est a la limite de la luxure. Le Corton Charlemagne
1983 servi en magnum combine jeunesse et sérénité. Il y a un accomplissement dans les blancs qui mérite
les éloges.

Je n’ai pas boudé les champagnes mais 'appel des meilleurs était trop tentant. Le champagne Henriot
Cuvée des Enchanteleurs 1995 est déja un grand champagne. La vedette incontestée est le 1975 servi en
magnum, d’une assurance et d’un équilibre qui me plaisent au plus haut point. 11 a un potentiel
d’inventivité gastronomique de premiere grandeur. J’ai remercié chaleureusement Stéphane Follin-Arbelet
qui nous avait recus de fagon royale au chateau de Beaune, lors du voyage avec mon ami collectionneur
américain. J’ai félicité Joseph Henriot pour le récent achat qu’il vient de faire d’un grand domaine en
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Beaujolais, qu’il compte gérer en tant que beaujolais sans mimétisme avec la stratégie de Bouchard. Les
équipes du groupe Henriot sont extrémement motivées. Leurs vins sont bons. Le succes est la récompense
du travail bien fait.

Un méme jour a Paris, trois événements sur le vin attirent leurs publics. Un salon des vignerons
indépendants a la Porte Champerret, ou je ne suis pas allé, car jai confondu avec un autre salon au
Carrousel du Louvre des vins des vignerons indépendants. Dans ce deuxi¢me salon ouvert aux seuls
professionnels, I'assistance était assez chiche, certains vignerons se morfondant de ne voir personne
s’arreter a leur stand. Il faut dire que I’événement qui raflait la mise, c’est la réunion des maisons familiales
de Bourgogne ou tout le Gotha du vin bourguignon faisait gouter ses 2005. On passait d’un vin sublime a
un vin encore plus sublime. I’année 2005 est une grande réussite. Je ne citerai pas tous les domaines
présents car ils étaient tous la. Tout ce qui compte de grand en Bourgogne était réuni. Ce sont bien sur les
conversations avec des vignerons amis qui m’ont intéressé, car les 2005 seront bons a boire quand je ne le
pourrai plus.

La 8™ séance de I’académie des vins anciens se tient au restaurant Macéo. Mark Williamson,
propriétaire des lieux et grand amateur de vins nous a fait le plaisir de nous offrir un liquoreux, geste que
j’ai particulicrement apprécié. Nous étions 34 répartis en deux groupes qui ont bu chacun 21 ou 22 vins.
En voici la liste dans 'ordre de service :

Groupe 1: 1 - champagne Besserat de Bellefon non millésimé - 2 - Champagne Le Brun de Neuville
blanc de blancs 1998 - 3 - magnum de champagne Dom Pérignon Rosé 1978 - 4 - Meursault Calvet 1966 -
5 - Puligny-Montrachet Ph. Meunier 1949 - 6 - Chateau Montrose 1975 - 7 - Chateau Brane Cantenac
1964 - 8 - Chateau Moulinet 1955 - 9 - Chateau Lafite-Rothschild 1965 - 10 - Pomerol 1934, mise de
Luze, étiquette et année non lisible - 11 - Chateau Rauzan Segla 1921 - 12 - Corton Clos de la Vigne au
Saint Louis Latour 1969 - 13 - Clos de Tart 1964 - 14 - Pommard Epenots Marie André 1953 - 15 -
Bourgogne grand vin des caves du chapitre, Jaffelin, probable 1934 - 16 - Chateauneuf du Pape Hugues
1959 - 17 - Vega Sicilia Unico 1959 - 18 - Langoiran, Truilhé, 1957 (moelleux) - 19 - Chateau Sigalas
Rabaud 1962 - 20 - Chateau Gilette "Creme de téte" 1979 - 21 - Gewurztraminer Vendanges Tardives
SGN Hugel 1934 - 22 - Rivesaltes ambré Cuvée Prémice 1932.

Groupe 2 : 1 - champagne Besserat de Bellefon non millésimé - 2 - Champagne Brut Prince De Bourbon
Parme Abel Lepitre Reims 1975 - 3 - magnum de Dom Pérignon Rosé 1978 - 4 - Domaine de
Darrouban, Grande réserve, G Subervie et fils, (Graves sec) 1957 - 5 - Montrachet Bichot 1933 - 6 - Clos
Triguedina 1962 (Cahors) - 7 - Chateau Nénin 1984 - 8 - Chateau Beychevelle 1952 - 9 - Chateau Talbot
1959 - 10 - Chateau Calon ségur 1934 (année illisible) - 11 - Gevrey-Chambertin "Clos Prieur" Domaine
Harmand-Geoffroy 1973 - 12 - Bonnes Mares Négoce 1966 - 13 - Santenay Clos de Tavanne, de
Fauconnet Négociant 1959 - 14 - Vosne-Romanée « Clos des Réas », Pedrizet & Cie 1928 (3/4 cms) - 15 -
Bonnes-Mates, Chatles Bernard 1915 (6/7 cms) - 16 - Chateauneuf Du Pape Mont Redon 1957 (année
illisible) - 17 - Chateau Suduiraut 1969 - 18 - Chateau Beau-Site Monprimblanc 1937 - 19 - Domaine du
Pin Premiceres Cotes de Bordeaux 1937 - 20 - Chateau Coutet 1967 - 21 - Rivesaltes ambré Cuvée Prémice
1932.

Une fois de plus une extréme générosité cotoie un certain manque d’implication dans le choix des vins. I
est assez difficile de refuser certaines bouteilles a des habitués, car la grande majorité des présents sont des
fideles. La qualité ‘globale’ est exceptionnelle chacun des académiciens pouvant accéder a des vins rares
dans les meilleures conditions. Deux bouteilles me sont apparues particulié¢rement curieuses. J’avais
demandé que les bouteilles soient livrées au siege de la maison Henriot qui est propriétaire de Bouchard
Pere & Fils. Je demande a ma correspondante au téléphone de me lire les étiquettes. On m’avait annoncé
Chateau Beychevelle 1952. Quand je demande les noms elle me dit: « Bouchard Pére & Fils, Chateau
Beychevelle 1952 ». Je lui dis que c’est impossible, pensant qu’elle lisait le document d’envoi d’un
académicien. Elle me dit : « non, non, c’est ce qui est sur Pétiquette ». Je n’insiste pas, mais je n’y crois pas.
Or I’étiquette lui donne raison, le Beychevelle étant embouteillé par le négociant Bouchard Pere et Fils,
avec le sigle habituel de cette maison.
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Lautre étiquette amusante (voir page 1) est un Chateauneuf du Pape 1959 sur lequel je lis : « Qualititswein
abgefillt bei R. Hugues in La Valette (Var) Frankreich ». Un vin du Rhone embouteillé en Provence pres
de Toulon par un négociant qui imprime son étiquette en allemand, apporté par un ami académicien russe,
C’est un cheminement cosmopolite qui n’a pas particulicrement suivi le plus court chemin.

Le menu composé par le restaurant n’a pas vocation a « coller » aux vins, compte tenu de l'extréme
diversité : creme de petits pois glacée, citron confit a 'huile d’argan / petit tartare de bat, chair de crabe et
quinoa aromatique / aiguillette de saint-pierre, tétes d’asperges vertes, fin ragout printanier / noisette de
veau fermier, croustilles de céleri, rouelle d’oignons frits en salade pimentée / poires roties compressées,
fine dentelle oranges / chocolat tendre et pipérade de poivrons sésame. Il fut agréablement apprécié.

Venons-en aux vins bus ce soir. Le champagne Besserat de Bellefon non millésimé est prévu pour
tous en apéritif debout. Présent dans ma cave depuis dix ans environ, il a gagné en sérénité. Des tons de
noix, de brioche, lui donnent un équilibre et une présence en bouche appréciables. Je lui trouve beaucoup
d’intérét, plus quau Champagne Le Brun de Neuville blanc de blancs 1998 de ma cave que nous
buvons en passant a table et qui ne m’émeut pas.

Le magnum de champagne Dom Pérignon Rosé 1978 impressionne déja par la beauté de son flacon.
La bulle est presque évanouie mais le vin pétille en bouche. Il est tres fin, subtil, de belle acidité, et a une
persistance aromatique en bouche remarquable. Il n’a pas "émotion que donne son puiné de 1990, mais
c’est un grand champagne.

Le Meursault Calvet 1966 est une tres agréable surprise. Le nez est superbe et le final est joyeux. Le
Puligny-Montrachet Ph. Meunier 1949 de ma cave est trés ambré, avec un couleur évoquant le thé. Le
nez est un peu discret. Le final est un peu réche, mais pas si mal que ¢a. Le Puligny s’accorde mieux au
tartare que le Meursault. Un ami m’apporte une goutte du Montrachet 1933 Bichot qui révele une race
assez extraordinaire d’évocation sous le voile d’une légere fatigue.

Le Chateau Montrose 1975 est une magnifique surprise. Son nez est superbe, de fruits rouges. Son gout
est tres pur. Il est plus grand que je n’imaginais. Le Chateau Brane-Cantenac 1964 fait plus fatigué,
méme si 'on sent que c’est un vin racé. On m’apporte quelques gouttes du Clos Triguedina Cahors
1962. 11 est vraiment tres typé Cahors, avec une belle personnalité. Le vin qui me fait bondir de jole, c’est
le Chateau Moulinet 1955 un pomerol absolument parfait. I.’année est belle et le vin est en ce moment a
un optimum, car on ne peut lui trouver aucun défaut. Je me suis levé pour en faire part a tous nos amis.

Le Chateau Lafite-Rothschild 1965 a une couleur nettement plus vieille que le Moulinet, pourtant son
ainé de dix ans. Une infime trace de bouchonné n’est pas suffisante pour expliquer sa mauvaise
performance. Le Pomerol 1934, mise de Luze, étiquette et année non lisible mais confirmée par son
apporteur fait un peu torréfié mais ne manque pas d’intérét.

C’est le Chateau Rauzan Segla 1921 qui est sublime, forcément sublime. 11 est d’'une année parmi les plus
grandes de Phistoire et il en a les caractéristiques. Il évoque la framboise. C’est un trés beau vin et pendant
ce temps le 1934 s’améliore dans le verre développant un caractére vineux.

Le Corton Clos de la Vigne au Saint Louis Latour 1969 est la bouteille de ma cave sur laquelle je
fondais mes espoirs. C’est un vin magique et d’une finesse rare. Distingué tout en étant bourguignon, il
flatte les papilles. Le Clos de Tart 1964, cadeau de Sylvain Pitiot donné en son absence a un final en
fanfare. Il n’est peut-étre pas aussi brillant qu’il pourrait 'étre, mais c’est un grand vin.

Le Pommard Epenots Marie André 1953 est tout doucereux, mais d’un final désagréable. C’est un vin
fatigué. Le Bourgogne grand vin des caves du chapitre, Jaffelin, probable 1934, vin ordinaire, se
comporte largement au dessus de toute espérance. C’est un vin agréable.

Le Chateauneuf du Pape Hugues 1959, celui dont I’étiquette est en allemand, semble avoir une belle
entame, mais le final est affreux. LLe Vega Sicilia Unico 1959 montre sa noble origine, mais il est trop en
sourdine. Ses accents chocolatés sont moins percants qu’ils ne devraient. On m’apporte une goutte du
Bonnes-Mares, Charles Bernard 1915, mais son nez est marqué par la mort. Sa bouche a quelques
traces, mais le vin est mort.
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Il'y a tellement de beaux liquoreux qu’on les dispose sur une petite table entre les quatre tables pour que
nous puissions prendre des photos. Les tons de mangue, d’acajou, de cuivre sont d’une rare beauté.

Le Langoiran, Truilhé, 1957 (moelleux) est décevant. Le Chateau Sigalas Rabaud 1962, cadeau de
Mark Williamson, est exactement ce qu’on en attend, a peine dévié. Le Chateau Gilette ""Créme de
téte" 1979 est superbe. Cest un grand sauternes.

Le Gewurztraminer Vendanges Tardives SGN Hugel 1934 est sans doute la bouteille la plus rare de
cette soirée, apportée par Jean Hugel toujours aussi vaillant et pétillant, qui fera un discours positif qui m’a
mis du rouge aux joues tant il m’a fait de compliments. Son vin est devenu sec, d’une complexité
inimaginable. Ce vin est une legon.

Le Rivesaltes ambré Cuvée Prémice 1932 est un vin de volupté pure. L’accord avec le chocolat est trop,
comme on dit dans les cours de récréation. Il a des accents de griottes. Le Domaine du Pin Premieres
Cotes de Bordeaux 1937 de ma cave que 'on m’apporte maintenant me remplit de joie, car il a un
charme frais d’agrumes et de mandarine qui le placerait au niveau des sauternes plus qu’a celui de son
appellation. Le Chateau Coutet 1967 qu'on m’apporte est tres frais, 1éger, doté d’un trace d’épices. Clest
un vin plaisant. Pour finir sur un palais frais avec les petits chocolats qui nous sont apportés, il n’y a rien
de mieux que le rivesaltes frais et charmeur.

On voit que les vins ont été de d’une qualité générale extréme, les quelques bouteilles fanées ne nuisant
pas a limpression d’ensemble. L’académie a pleinement joué son role de partage de vins anciens.
L’atmosphere amicale et enjouée est un plaisir de plus. Cette huitieme séance fut un grand succes.

J’ai créé un concept qui s’appelle « PAME — PIME — PUME » pour exprimer comment un vin se situe
par rapport a mes attentes. Les sigles sont en anglais : « performed above my expectation, performed
within (in) my expectation, performed under my expectation ». Il est intéressant d’utiliser ce critere pour
des vins aussi variés. La différence fondamentale entre une notation et ce concept, c’est qu’une notation
prétend a luniversalité, alors que je ne juge que par rapport a mon attente. Cest personnel, ressenti et non

biblique.

Les PAME, qui m’ont positivement surpris, dans I'ordre des surprises en partant de la plus grande, sont :
Chateau Moulinet 1955 - Corton Clos de la Vigne au Saint Louis Latour 1969 - Meursault Calvet 1966 -
Rivesaltes ambtré Cuvée Prémice 1932 - Chateau Montrose 1975 - Domaine du Pin Premiéres Cotes de
Bordeaux 1937 - Champagne Besserat de Bellefon non millésimé - Chateau Rauzan Segla 1921.

Les PIME, qui se sont comportés comme je l'attendais sont ici classés en fonction de leur valeur
intrinseque : Gewurztraminer Vendanges Tardives SGN Hugel 1934 - magnum de champagne Dom
Pérignon Rosé 1978 - Chateau Gilette "Creme de téte" 1979 - Clos de Tart 1964 - Chateau Sigalas Rabaud
1962 - Chateau Coutet 1967 - Pomerol 1934, mise de Luze, - Puligny-Montrachet Ph. Meunier 1949 -
Bourgogne grand vin des caves du chapitre, Jaffelin, probable 1934 - Champagne Le Brun de Neuville
blanc de blancs 1998.

Les PUME, qui m’ont plutét surpris par une performance négative par rapport a I'image que j’en avais,
allant du plus petit écart au plus grand sont : Montrachet Bichot 1933 - Chateau Brane Cantenac 1964 -
Vega Sicilia Unico 1959 - Pommard Epenots Marie André 1953 - Langoiran, Truilhé, 1957 (moelleux) -
Chateau Lafite-Rothschild 1965 - Chateauneuf du Pape Hugues 1959 - Bonnes-Mares, Charles Bernard
1915.

Le jugement final, du plaisir pur, combinant la classe intrinséque et le plaisir du moment est le suivant :
Gewurztraminer Vendanges Tardives SGN Hugel 1934 - magnum de champagne Dom Pérignon
Rosé 1978 - Corton Clos de la Vigne au Saint Louis Latour 1969 - Chiteau Moulinet 1955 -
Rivesaltes ambré Cuvée Prémice 1932 - Chiteau Montrose 1975 - Domaine du Pin Premiéres
Coétes de Bordeaux 1937.

La 8™ académie des vins anciens a atteint ses objectifs. Vivement la suivante.

Amicales salutations de Francois Audouze



