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Bulletin d’information et de commentaires pour les membres ou
correspondants de wine-dinners

Photo d’un La Tache Domaine de la Romanée Conti
1966, vin d’'un domaine de réve, qui est 'Everest du vin,
tant il est inaccessible si I'on n’est pas inscrit dans les
registres des acheteurs autorisés du Domaine. Les vins de
ce domaine m’ont procuré des sensations gustatives
uniques, a des hauteurs elles aussi insoupgonnées, comme
par exemple Richebourg DRC 1929 ou La Tache DRC
1943 et le mythique Romanée Conti 1945.

Ce bulletin est le trente quatrieme. Quelques
remarques ici et la et un diner d’amis, aux vins
difficilement trouvables a 'aveugle.

[ CEIE CVILE DU DOMAINE DE LA
‘ (= TROPRIETAIRE A VOSNE-ROMANEE

Jean-Francis Pécresse fait de talentueux papiers qui démarrent toujours sur un propos d’imagination débordante.
11 suggere ensuite judicieusement dans les Echos week-end un vin a acquérir. Merci d’avoir cité ces bulletins. 11
faudra provoquer une « coincidence » inopinée ou non pour que nous nous retrouvions a la méme table.

Nous avons cité un vin de 1960 de Louis Max (bulletin 30) dont I’étiquette était fortement déchirée. Il s’agit
d’un Cétes de Beaune Clos les Topes Bizot 1960 Louis Max. Ce sont les représentants de cette belle maison
de Bourgogne, aidés des quelques lettres déchiffrables,qui m’ont gentiment reconstitué ce puzzle.

Le hasard de la relecture de bulletins m’a fait penser aux « tétes de gondole ». Dans un grand magasin, le
consommateur prendra plus volontiers des produits dans certains emplacements, fonction de la hauteur, de la
visibilité et d’autres facteurs inconscients. C’est ainsi que je me suis rendu compte que lors d’un diner (bulletin
21) javais ouvert un Monbazillac Chateau Le Chrisly 1965 suivi d'un Chateau Gilette Creme de Téte
1949. Or, lors du dernier diner chez Laurent, j’ai ouvert un Monbazillac Chateau Le Chrisly 1965 suivi d’un
Sauternes Chateau Gilette "doux" 1945 . Est-ce a dire que lorsque je flane dans les caves qui conservent ces
vins, pour préparer les successions de gotts que des chefs vont mettre en valeur, je vais « forcément » vers ces
vins la ? J’ai inconsciemment réagi en subissant automatisme de la « téte de gondole », arme marketing qui est
bien loin du charme vénitien que suggere cette expression imagée. Dans les deux cas, le Chrisly a étonné plus
d’un convive.
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Un diner d’amis, ou j’ai cherché a dérouter des amateurs aguerris dans une dégustation a l'aveugle. Une
Clairette de Die, méthode champenoise Jean Algoud Demi-sec # 1970. Un gout de fruit a noyau, comme
abricot ou peche. On soupgonnait que j’avais pris un vieux champagne auquel jaurais ajouté un sirop de fruit.
Apres quelques tentatives et une prise de position nette : « ce n’est pas un champagne », un convive a trouvé
Porigine. Bien au contraire, un Eitelsbacher Karthduserhofberg Kronenberg Kabinett 1985 Riesling Saar a
vu son origine varier sur tout le territoire frangais. Il n’y a peut-étre que la Bretagne (est-ce bien str ?) qui n’a pas
été citée dans cette recherche impossible. Le plus rageant est que 'un des convives avait immédiatement cité
Riesling a son épouse qui lui avait dit discrétement: « tais-toi, c’est faux». Ce vin a remarquablement
accompagné un foie gras au pain d’épice, avec cette gentille acidité citronnée, combinée a un aimable fruit. Le
nez de vrai Riesling (quand on sait!) aurait da guider les recherches. Autre difficulté gustative, un Vouvray
Clovis Lefévre 1959 accompagnait le méme plat, et nous entrainait dans des saveurs bien différentes.
Chaleureux, tres jeune, bien rond, il enveloppait le palais avec une multitude d’arémes qui génait la recherche.
Normal de ne pas trouver, car la complexité de ce vin n’en faisait plus un classique Vouvray. Extrémement
intéressant de voir cette palette large dans le vineux, le fruité, la sécheresse mélée a 'onctuosité, le sucré mélé a
'acidité. Vin de grand plaisir. J’avais gotté le Vouvray sec 1961 du méme propriétaire que je n’ai pas aimé.

Le Chateau I’Evangile a Pomerol 1967 avait la beauté des Pomerol, la jeunesse d’un vin des années 70, et
une discrétion propre a I'année 1967. Ce n’est pas un vin qui en montre trop, mais c’est un vin orthodoxe,
tranquille (sans étre un vin tranquille !), gentil Pomerol plein de satisfactions. J’ai servi ensuite un vin dont le
nom seul ferait palir d’envie tout dégustateur : quand on dit « Lafite 45 », tout le monde se pame. En fait, c’était
un « batard », une copie, un homonyme. Mais un vin qui méritait le détour : Chateau Lafitte Camblanes 1945,
Premieres Cotes de Bordeaux rouge Eschenauer. Je n’allais évidemment pas prolonger 'ambiguité du nom
longtemps. Mais le nez de ce vin était remarquable : senteur envoutante, ronde, épanouie. En bouche, une forte
acidité qui n’a pas géné des convives, mais forgait des grimaces a un de mes amis. A chacun son palais. La
diversité est la vie. Jolie bouteille que je mettrai au musée du site wine-dinners. Le Chateau Mayne-Bert,
Barsac 1939 avait une merveilleuse couleur. Je crois me souvenir avoir bu un 1941 de ce chateau qui m’avait
décu. Celui-ci m’a ravi : nez magnifique de ces Sauternes accomplis, qui ont la force de I"age que donne cette
époque. En bouche, la rondeur, le gouleyant, et ces saveurs d’agrumes si agréables. Avec une pate persillée c’est
un régal. J’ai essayé de manger des quartiers de mandarine directement avec ce Barsac. Mais cela ne va pas. 11
faut le talent d’'un chef pour adoucir les agrumes, et ajuster les gotts. Il restait un verre d’'une Muscat de
Rivesaltes 1994 de Bernard Cazes. Avec la méme mandarine, c’était un régal. Sur une créme brulée, je
demande : quaimeriez-vous que jouvre ? Tout le monde répond Yquem. Je carafe une bouteille en cave pour
garder le secret. Personne n’a reconnu le Chateau d’Yquem 1991, aucun convive ne supposant que j’allais
ouvrir un Yquem simplement parce qu’on me le demandait. Je I'avais évidemment prévu. Un Yquem bien jeune,
un peu court, méme sil'on a le plaisir d"Yquem. Mais on n’a pas la richesse définitive des grands Yquem.

Je suis en fait assez opposé aux dégustations a I’aveugle. Un fois de temps en temps, c’est amusant, mais cela
détruit toute possibilité de conversation sur d’autres sujets. Et de plus, cela prive parfois du plaisir de savourer
un vin de légende si on n’a pas immédiatement « mordu ». Cela me rappelle Pétrus 1961. Dégusté a I'aveugle, je
gotte un solide gaillard. Intéressant. Mais dés qu’on me dit que c’est Pétrus 1961, immédiatement je reprends la
dégustation en me disant que je suis en train de boire une légende. Or de tels vins méritent qu’on les boive avec
dévotion. Que ma dégustation soit alors influencée par le nom n’a pas d’importance, car je suis la non pas pour
le noter, pour en conseiller I’achat. Je suis 1a pour le déguster, en profiter. Alors, pas question de passer a coté
d’un légende parce qu’on n’aurait pas su. J’ai encore le souvenir d’'un ami qui dégustant avec moi Mouton 1870 a
'aveugle commence a dire « petit vin ». Il vaut mieux déguster en clair. On s’évite des contresens.

Plusieurs grands diners de wine-dinners sont dans I’air. Allez voir sur le site les diners n° 18, 21, 22 et surtout 23.

Amicales salutations de Francois Audouze
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